N O

0 O O
uooooe

R 0 1
0 A .
IR
8 10 A A
I 0 0 O A
I 0 0

0 0 0 1 A
] T O T
N O T A A
0 Tl T

0t O A

0 0 1 0

R 0 0
0 0 0 O o
R 1

HoonooiooLod

] T
00 T 0 Y
0 O 0 T
O T
gooooe

I

I
Qoo

OO0 0I00N0Nomo00m00
0O0000I0000000mOI0000

I A
I | L A A A |

N A I A A A A by
N
uoooo



Finger Food

Fingerfood-Auswahl - Erganzen Sie lhr Erlebnis

Geniessen Sie zu jedem unserer Fingerfood-Gerichte die Moglichkeit, Ihre
Auswahl mit einer zusatzlichen Beilage zu bereichern.

Wahlen Sie zwischen knusprigen Pommes Frites oder einem frischen Salat. Fur
einen Aufpreis von nur CHF 6.50 konnen Sie |hr Gericht perfekt erganzen.

Alitas «Papagayo» 13.50 Fr.
Wurzige Poulet Wings mariniert mit Anticucho Sauce

Hamburguesa Peruana - wie in Peru gemacht 14.50 Fr.
Schweizer Rindfleischburger (150 g) mit Kase, Blattsalat und Tomaten

Fingers de Pollo 14.50 Fr.
Knusprige hausgemachte Hahnchenfinger mit Honig-Senf-Sauce

Costillas de Cerdo 22.50 Fr.
Schweinerippchen vom Barbeque Grill mit Coleslaw und leckere Chili Saucen

Don Pollo 25.00 Fr.
Gegrrillte Pouletbrust, rassig gewurzt mit Pommes Frites
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Entradas
Vorspeisen

Ensalada Verde

Knackige Blattsalate mit Dressing
des Hauses

0.50 Fr.

Ensalada Mixta con Palta
Gemischter Salat mit Avocado
14.50 Fr.

Tesoro del Inca

Quinoa-Salat Variation mit Blattsalat,
Avocado, Andenmais, Tomaten,
Gurke und Radieschen

14.90 Fr.

Hattrick de Causas

Peru's Kartoffelptree mit
mariniertem Thunfisch, Oktopus,
Garnele und Avocado

14.90 Fr.

Croquetas de Aji de Gallina
Hausgemachte Kroketten nach
peruanischer Art, gefullt mit
Pouletfleisch

2 Stk. 7.00 Fr.
4 Stk.13.90 Fr.

Yuca Frita

Frittierte Maniok

Eine Wurzel der Yucca-Palme aus
der Familie der Spargelgewachse
mit Rocoto-Creme Sauce

11.90 Fr.

uasiadsiop sepelju]



Entradas Vorspeisen

Algo Pa’' Picar

«Etwas zum Knabbern»
Hausgemachte Tequenos mit Poulet,
Rind, Gemuse und Mozarella

13.90 Fr.

Cevichito 60 g

Ein aus Peru stammender Fischsalat,
der leicht gewurzt fur kurze Zeit in
reichlich Limettensaft roh gegart
wird

17.90 Fr.

Anticuchos

Grillspiesse nach peruanischer Art.
In Peru eine Delikatesse, die oft an
kleinen Verkaufsstanden am
Strassenrand angeboten werden
Anticucho de corazon 19.00 Fr.
Anticucho de pollo 22.00 Fr.
Anticucho vegetariano 19.00 Fr.

Tiradito Fischvorspeise

«Tiradito ist ein peruanisches Gericht aus rohem Fisch, geschnitten in Form
von Sashimi und ahnlich wie Crudo und Carpaccio in einer wurzigen Sauce»

Tiradito Misky Takiy

Wolfsbarsch an einer Amarillo Sauce
mit Maracuja und Andenmais

17.90 Fr.

Tiradito Barrunto

Wolfsbarsch an Leche de Tigre mit
Rocoto und Andenmais

17.90 Fr.
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Flambiertes Rindsfilet an Sojasauce, Zwiebeln und Tomaten, dazu Reis und
hausgemachte Pommes

120 g Rindfleisch - 38.50 Fr.

180 g Rindfleisch - 49.50 Fr.

Platos Tradicionales Hauptgange

Aji de Gallina

Gezupftes Poulet an einer Amarillo
Sauce mit Ei, Kartoffeln und Reis
31.20 Fr.

Seco a la Nortena

Geschmortes Rindfleisch an einer
Koriandersauce mit Karotten, Erbsen,
Panca und Amarillo. Dazu weisse
Bohnen, Reis und Salsa criolla

35.50 Fr.

Arroz con Pato

Ein geschmacklich starkes Reisgericht
mit Ente, Gemuse und pikanten
Aromen, Koriander und Loche

39.50 Fr.

Chicharron de Chancho
Schweinebauch nach feiner
peruanischer Art mit Anden Mais
und Susskartoffeln

29.00 Fr.

abuebidneH sajeuoldipel| soleld




Para los Veganos Vegetarisch & Vegan

Para los Veganos
Vegetarisch & Vegan

Chaufa de Pollo

Gebratene Reispfanne mit Poulet,
Ei, Ingwer, Paprika, Sojasprossen,
Frahlingszwiebeln und Sojasauce
24.00 Fr.

Chaufa Vegetarino

Gebratene Reispfanne mit Ei, Ingwer,
Paprika, Zuckerschotten,
Sojasprossen, Karrotten,
Frahlingszwiebeln

22.00 Fr.

Salteado de Champifones - Vegan
Flambierte Pilze mit Zwiebeln,
Tomaten, Karotten, Brokkoli an
Sojasauce mit hausgemachten
Pommes und Reis

29.90 Fr.

Verduras al Grill - Vegan
Saisonales Gemuse vom Girill
29.00 Fr.

Quinotto

Quinoa an einer gelben peruanischen
Amarillo Sauce mit Gemuse und
Andenmais (auch vegan mit
Kokusnussmilch erhaltlich)

29.00 Fr.



«Ceviche ist international heiss begehrt -wird es doch eigentlich kalt
serviert.» Ceviche ist ein traditionelles Fischgericht aus Peru, welches
hauptsachlich an der Kuste gegessen wird. Unverzichtbar und ausserst
gesund. Es ist ihre Nationalspeise und ihr ganzer Stolz. Es ist reich an
Proteinen und zusatzlich steigert es nachweislich die Energie des Korpers.
Es ist sogar von einem Aphrodisiakum die Rede - ein fast schon legales
Mittel, um sich mit Gluck und Energie zu berauschen.

Wolfsbarsch gegart in Limettensaft an Leche de Tigre mit Andenmais,
Zwiebeln und Sisskartoffeln 130 g 29.90 Fr.

Ceviche Yakumanta

Wolfsbarsch gegart in Limettensaft
mit Calamares, Garnelen und Pulpo
an Leche de Tigre mit Rocoto,
Andenmais, Zwiebeln und
Susskartoffeln

32.80 Fr.

Pescado Sudado

Gedampfter Fisch (Dorade) in
wurziger Sauce mit Maniok und dem
besonderen Geschmack einer
grossartigen Chicha de Jora
(peruanisches Bier) mit Reis serviert
37.00 Fr.

«Ceviche wird in Peru wegen dem
feinen Saft mit dem Loffel gegessen.»
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Pescado Fischgerichte

Pulpo Anticuchero

Gegrillter Oktopus mit Kartoffeln,
Gemuse und Chimichurri

29.00 Fr.

Chupe de Camarones
Peruanischer Eintopf mit Garnelen,
Kartoffeln, Amarillo, Erbsen,
Frischkase, Andenmais, Ei und Reis
37.00 Fr.

Que Tal Koncha

Reis in «Top Secret Salsa» mit
frischen und hochwertigen
Meeresfrluchten

37.50 Fr.

Pescado a lo Macho

Grillierter Fisch mit Salsa de Amarillo,
Rahm, Gemuse und Reis

35.50 Fr.

Jalea Mixta

Frittierte Calamares, Garnelen,
Wolfsbarsch, Miesmuscheln und
Maniok

42.70 Fr.
Guarnicion
Beilagen
Arroz con Choclo 8.00 Fr.
Papas Fritas 8.00 Fr.
Chips de Camote 8.00 Fr.



Helado Glace

Tres Leches

Getrankter Biskuitteig mit drei
verschiedenen Milchsorten
0.50 Fr.

Brownie mit Vanilleeis

Erleben Sie die kostliche
Kombination eines Brownie und einer
erfrischenden Kugel Vanilleeis. Ein
unwiderstehlicher Dessertklassiker
11.00 Fr.

Panacota de Lucuma

Lucuma, auch das Gold der Inkas

genannt, wachst in den Talern der
Anden. Das Fruchtfleisch ist weich
und suss

12.00 Fr.

Torta de Maracuya
Maracujatorte mit Creme Fraiche
und Keksen

12.00 Fr.

Crepes mit Vanilleeis und Nutella
Geniessen Sie zarte Crépes,
kombiniert mit cremigem Vanilleeis
und verfuhrerischer Nutella. Ein
Dessert, das Warme und Kalte
perfekt vereint

14.00 Fr.

Schokolade, Mango, Kokosnuss, Vanille, Erdbeere, Haselnuss, Stracciatella,

Himbeere, Zitronensorbet

3.00 Fr. pro Kugel - Rahm zusatzlich 1.00 Fr.
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Bebidas
Getranke

Peruanische Spezialitaten

Chicha Morada zahlt zu den beliebtesten Erfrischungsgetranken Perus. Seine
auBergewohnliche Farbe verdankt das Getrank der Zutat Maiz Morado (oder
Purpur-Mais). Der Geschmack ist erfrischend und suB. Die weiteren Zutaten
sind Limetten, Ananas, Nelken und Zimt. Daruber hinaus ist das Getrank auch
noch gesund aufgrund seines hohen Gehalts an Antioxidanzien, die bei der
Verhutung von Krebserkrankungen, wie Darmkrebs hilfreich sind. Durch
regelmassigen Genuss kann auch eine Herz-Kreislauf-Erkrankung verhindert
werden.

Pisco Sour ist der berlUhmteste und beliebteste Cocktail auf Pisco - Basis. Ein
Traubenschnaps, benannt nach der Stadt Pisco in Peru. In der alten Inka Stadt
wird Pisco Sour zu fast jedem Anlass als Aperitif serviert und als Gelegenheit
zum Anstossen genutzt. Pisco Cocktails kann man auch mit Maracuja, Lila
Andenmais, Grenadine oder anderen saisonalen Fruchte mixen und geniessen.

Peruanischer Kaffee Der Kaffee, den Sie bei uns geniessen werden, wird aus
in Peru auf der Farm geernteten Bohnen hergestellt, ist Bio zertifiziert, enthalt
kein Alu. Sie unterstltzen damit direkt die Bauern und ihre Familien in Peru.

Unser Kaffee hat eine dunkle Réstung mit Aromen von Haselnussen,
Gewurzen und Schokolade mit fruchtigen Noten im Hintergrund.



Cocktails

Pisco Cocktails
Pisco Sour Miski Takiy

Pisco Porton Mosto Verde, Limette, Eiweiss, Zuckersirup, Angostura

Pisco Sour Clasico
Pisco Tabernero Acholado, Limette, Eiweiss, Zuckersirup, Angostura

Pisco Sour Maracuya
Pisco Tabernero, Maracuja, Limette, Eiweiss, Zuckersirup

Pisco Sour de Quinua
Pisco Acholado, gerostete Quinoa, Limette, Eiweiss, Zuckersirup

Pecas

18.00 Fr.

15.00 Fr.

16.00 Fr.

16.00 Fr.

16.00 Fr.

Pisco Quebranta, Apricose, Amaretto Sirup, Limette, Zuckersirup, Eiweiss

Algarrobina
Pisco Quebranta, Eigelb, Rahm, Algarrobina, Zuckersirup

Cassis Sour
Pisco, Cointreau, Cassis, Limette, Eiweiss, Angostura

Miski Lady
Pisco, Malibu, Limette, Ananassaft, Aperol, Eiweiss

Matu
Pisco Mosto Verde, Aperol, Ananassaft, Zuckersirup, Limette

Alpino
Pisco, Aperol, Campari, Appenzeller bitter

Piscoretto
Pisco, Amaretto, Limette, Eiweiss, Zuckersirup, Angostura

Pisco Collins
Pisco, Limette, Zuckersirup, Soda

Machu Picchu
Pisco Quebranta, Pfefferminz Likor, Orangensaft, Grenadine-Sirup

18.00 Fr.

16.00 Fr.

16.00 Fr.

16.00 Fr.

16.00 Fr.

16.00 Fr.

16.00 Fr.

17.00 Fr.



Cocktails

Chilcano Clasico 15.00 Fr.
Pisco Quebranta, Zuckersirup, Ginger Ale, Limette, Angostura

Chilcano de Anis Estrella 15.00 Fr.
Pisco Quebranta, Zuckersirup, Ginger Ale, Anis estrella, Limette, Angostura

Chilcano de Mango 16.00 Fr.
Pisco Quebranta, Zuckersirup, Ginger Ale, Mango, Limette

Chilcano de Maracuya 16.00 Fr.
Pisco Quebranta, Zuckersirup, Maracuya, Ginger Ale, Limette,

Angostura

Mojito de Pisco 15.00 Fr.

Pisco Quebranta, Zucker, Limette, Ginger Ale, Pfefferminz

Peru Libre 14.00 Fr.
Pisco Acholado, Coca-Cola

Pisco & Tonic 15.00 Fr.
Pisco, Tonic Water

Alkoholfreie Cocktails

Amazonas 11.00 Fr.
Mango, Limette, Maracuya, Mineralwasser, Eiweiss, Ananassaft

Nusta 11.00 Fr,
Orangensaft, Maracuya, Rahm, Ananassirup, Grenandine, Eiweiss

Mojito alkohlfrei 11.00 Fr.
Ginger Ale, Zuckersirup, Limette, Pfefferminz



Digestivos
Spirituosen

Pisco Porton Mosto Verde 44% Vol 2cl/ 4cl - 7.50 / 13.00 Fr.
Intensive Aromen von weissen Bluten und Orangenbluten mit frischen Minz und
Rosinen-Ténen (dicht und geschmeidig).

Pisco Tabenero Acholado 40% Vol 2cl/ 4cl - 6.50 / 11.00 Fr.
Kombination zwischen zwei streng ausgewahlten Rebsorten, Quebranta und ltalia.
Halbaromatische Aromen und einem Hauch von Muscat. Im Mund schmecken Sie
die Starke ltaliens kombiniert mit der extremen Rundheit der Quebranta.

Tabernero 3 Cepas 44% Vol 2cl/ 4cl - 8.00 / 14.00 Fr.
Eine Mischung aus drei Pisco Sorten. Jede wurde separat fermentiert und bei
etwa 5% Alkohol gestoppt. Danach wurden die fermentierenden Weine gemischt.
Nach dem Mischen und Stabilisieren wurde der Destillationsprozess durchgefthrt,
bis das Produkt seinen endgultigen Alkoholgehalt erreicht hat. Dies ist ein reiner
und leicht susser Pisco, der zum Schlurfen gemacht ist.

Gin'ca Gin 43% Vol 2cl/ 4cl - 7.50 / 13.00 Fr.
Ein Premium Gin aus Peru, genauer gesagt der erste Gin, der weltweit aus
hochqualitativem Zuckerrohralkohol destilliert wird. Ausser Wacholderbeeren sind
nur peruanische Zutaten in diesem Gin der Extraklasse.

Licore Li k or e

Campari / Ramazotti 4cl 7.50Fr.
Baileys 4cl 7.50Fr.
Malibu 4cl 7.50Fr.
Cointreau 4cl 7.50Fr.
Kahlu 4cl 7.50Fr.
Appenzeller 4cl 7.50Fr.

Vino Espumoso Schaumwein

Strada Brut Vin Mousseux AOC Schaffhausen 75 cl 49.00 Fr.

Strada Brut Vin Mousseux AOC Schaffhausen 20 cl 16.00 Fr.

Aperol Spritz / Campari Spritz / Hugo 30cl 11.00Fr.



Vinos Peruanos
Peruanischer Wein

Peru ist fur vielerlei Agrar-Produkte bekannt, wie zum Beispiel Kaffee. Dass in Peru
auch Wein erzeugt wird, wissen die wenigsten. Die Produktion geht auf die Zeit der
Eroberungsztge der Spanier im 16. Jahrhundert zurtck. Diese nahmen von Chile
aus den Weg Uber Peru, Bolivien und Kolumbien Richtung Mittelamerika und
pflanzten in Peru die ersten Reben bereits 1550. Die Spanier brachten auch das
Brot mit, denn beides - Brot und Wein - benétigten sie fur die Austbung ihrer
katholischen Glaubensrituale. Heute stehen in Peru ca. 10.000 Hektar Reben, wobei
die meisten Rebflachen dem Anbau von Rosinen vorbehalten sind sowie der
Erzeugung von Grundwein fur das Nationalgetrank der Einwohner Perus, dem
Weinbrand Pisco. Rebflachen fur den Weinbau befinden sich vorwiegend in
Kustennahe, sodass sie vom kalten pazifischen Einfluss profitieren.

Blanco de Blancos /7 Weisswein 10cl/ 75cl - 7.50 / 54.00 Fr.
Wein aus drei Rebsorten: Chenin Blanc, Chardonnay und Sauvignon Blanc; als die
besten angesehenenTrauben fur erlesene Weissweine.

Vittoria Malbec Reserva / Rotwein 10cl/ 75cl - 9.00 / 64.00 Fr.
Hervorzuheben ist ein Vanillearoma mit Noten von roten Frlchten, begleitet mit
leichten Aromen von Feigen und Aprikosen.

Vittoria Syrah / Rotwein 10cl/ 75cl - 8.70 / 62.00 Fr.
Sein Duft hat zarte florale Noten wie Veilchen. Am Gaumen hat er intensive
Aromen von reifen roten Fruchten und Oliven, gut strukturiert mit sussen
Tanninen und Spuren von Mineralien. Langer Nachgeschmack am Gaumen.















